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Dijonsky veprovy platek

Recepty

Oslava

OF

40 min

Budete potrfebovat

veprova kyta 500 g
sul

cerny mlety pepf 1 Spetka
olej 1 1zice
anglicka slanina 100 g
voda 400 mi

Masox 1 kostka



dijonska hofcice 2 IZice
porek 1 ks

svétla jiska 2 Izice

Priprava receptu

Naklepané veprove platky z kyty osolime, opepfime a na rozehfatém
oleji opeCeme z obou stran do zlatova spolu s anglickou slaninou,
nakrajenou na malé kosticky. OpeCené maso zalijeme vodou, pfidame
Masox, 2/3 dijonské hofcice a podusime cca 30 minut. Stavu
zahustime jiSkou, pfidame pérek, 1/3 dijonské hof€ice a chuvili
provarime. Jako pfilohu doporucujeme hranolky, krokety nebo
bramboracky.

Masox 6 kostek



